
Schinkenräucherei Langer
Holmkamp 9 . 23701 Süsel-Ottendorf . Tel. (04524) 363 . Fax ( 04524) 1818

www.schinken-langer-ostholstein.de

Gewicht ca. 8 bis 10 kg. Fachmännisch vom Knochen gelöst, komplett in 
Scheiben geschnitten, für Sie portioniert und auf Wunsch vakuumverpackt. Falls 
nicht anders von Ihnen angegeben, schneiden wir den kompletten Schinken auf 
2,5 mm auf und vakuumieren ihn zu je 10 Scheiben.

Gewicht ca. 8 bis 10 kg. Fachmännisch vom Knochen gelöst, in 3, 4, 5 
oder 6 Teile portioniert und auf Wunsch vakuumverpackt.

Das Beste vom Ottendorfer Katenschinken mit Schwarte und ohne Knochen.
Eine ganze Pape wiegt ca. 3,8 kg. Verkauf von Stücken ab 1 kg/Stck.

Das Beste vom Ottendorfer Katenschinken für Sie in Scheiben 
geschnitten, portioniert und auf Wunsch vakuumverpackt.

Der untere Teil vom Ottendorfer Katenschinken mit Schwarte und ohne 
Knochen. Die Kappe ist der meist etwas herzhaftere und durchwachsenere Teil 
vom Katenschinken. Eine ganze Kappe wiegt ca. 2,5 kg.
Verkauf von Stücken ab 0,5 kg/ Stck.

Der untere Teil vom Ottendorfer Katenschinken ohne Schwarte und ohne 
Knochen. Die Kappe ist der meist etwas herzhaftere und durchwachsenere 
Teil vom Katenschinken. Für Sie in Scheiben geschnitten, portioniert und auf 
Wunsch vakuumverpackt.

SCHINKENSPEZIALITÄTEN
Ottendorfer Katenschinken im Ganzen
komplett in Scheiben geschnitten

Ottendorfer Katenschinken im Ganzen
komplett in Stücke zerlegt

Pape im Stück vom Ottendorfer Katenschinken

Pape in Scheiben vom Ottendorfer Katenschinken

Kappe im Stück vom Ottendorfer Katenschinken

Kappe in Scheiben vom Ottendorfer Katenschinken

Aufgrund steigender Rohstoff- und Verpackungskosten, berechnen wir für das 
Vakuumverpacken 50 Cent pro Vacuumtüte

100g  1,55 €

100g  1,55 €

100g  3,55 €

100g  4,55 €

100g  2,35 €

100g  3,15 €

Stand 09/2024 mit dieser Preisliste verlieren alle vorherigen Preislisten ihre Gültigkeit!

Geschmacksrichtung
würzig/fest oder milde/weich

Geschmacksrichtung
würzig/fest oder milde/weich

Geschmacksrichtung
würzig/fest oder milde/weich

Geschmacksrichtung
würzig/fest oder milde/weich

Geschmacksrichtung
würzig/fest oder milde/weich

Geschmacksrichtung
würzig/fest oder milde/weich

Eisbein, Knochen und Schwarten vom Katenschinken 1,5 kg Packung

Das geräucherte Bauchfleisch wird milde gesalzen und über 
Buchenspäne geräuchert.

milde gesalzen und über Buchenspäne geräuchert.

mageres Eisbeinfleisch in Asik eingekocht, mit Salz, 
Pfeffer, Zwiebeln und Lorbeerblätter abgeschmeckt.

Bauchfleisch in Scheiben geschnitten und in einem
säuerlichen Aspik im Glas eingekocht.

Wird gebraten und mit Bratkartoffeln serviert.

LECKERES AUS DEM RAUCH
Schinkenabschnitte für den Suppentopf

Ottendorfer geräuchertes Bauchfleisch

Geräucherte Schweinebacke

Ottendorfer Eisbein im Glas

Ottendorfer Sauerfleisch im Glas

Ottendorfer Grützwurst, weiß, im Glas

Stück       2,50 €

100g       2,45 €

100g       1,75 €

400g Glas      8,95 €
900g Glas   15,50 €

Stand 09/2024 mit dieser Preisliste verlieren alle vorherigen Preislisten ihre Gültigkeit!

SPEZIALITÄTEN IN GLÄSERN

160g Glas      5,80 €
400g Glas       8,20 €
900g Glas   13,00 €
350g Glas       5,75 €
700g Glas       9,15 €

Wird gebraten und mit Bratkartoffeln serviert.

Ottendorfer Grützwurst, rot, im Glas 350g Glas       5,75 €
700g Glas       9,15 €

Ottendorfer feine Leberwurst im Glas 150g Glas       3,95 €

Ottendorfer grobe Leberwurst im Glas 150g Glas       3,95 €

Ottendorfer gekochte Mettwurst im Glas 150g Glas       3,95 €

Ottendorfer Schmalzfleisch im Glas 150g Glas       3,95 €

Ottendorfer würzige Zwiebelwurst im Glas 150g Glas       3,95 €

SCHMALZ IM GLAS
Ottendorfer Apfelgriebenschmalztopf

150g Glas       3,95 €
Aus Schweineschmalz mit Äpfeln und Zwiebeln.

Ottendorfer Katenschinkenteller 250g Teller    11,00 €
400g Teller    15,00 €

ETWAS NETTES ZUM VERSCHENKEN

Verfügbar ab Herbst.



WURSTZPEZIALITÄTEN
Ottendorfer Bauernmettwurst in Scheiben
Hergestellt aus reinem Schweinefleisch. Eine milde, magere,
schnittfeste Mettwurst, über Buchenspäne geräuchert.

Ottendorfer Bauernmettwurst   900g Stück
Hergestellt aus reinem Schweinefleisch. Eine milde, magere,
schnittfeste Mettwurst, über Buchenspäne geräuchert.     Mindestgewicht 900g

Ottendorfer Bauernmettwurst   400g Stück
Hergestellt aus reinem Schweinefleisch. Eine milde, magere,
schnittfeste Mettwurst, über Buchenspäne geräuchert.     Mindestgewicht 400g

Ottendorfer Katenrauchmettwurst
Hergestellt aus Schweinefleisch und Rindfleisch.
Die Katenrauchmettwurst ist eine magere, schnittfeste, würzige
Mettwurst mit Senfkörnern und gemahlenem Ingwer.

Ottendorfer Knoblauchwurst
Die Knoblauchwurst ist eine schnittfeste dünne Mettwurst, aus
Schweinefleisch hergestellt. Ganze Wurst  ca. 360g- 400g

Bierknacker mit ganzem Kümmel
Die Bierknacker sind aus Schweinefleisch hergestellt, in dünne Naturdärme
gefüllt und über Buchenspäne geräuchert. Der ganze Kümmel gibt ihnen
einen besonderen Geschmack.       Stück ca. 60g

Truthahsalami
Die Truthahnsalami ist eine feste , magere Salami, aus Truthahnfleisch
hergestellt. Mit Knoblauch.  Ganze Wurst ca. 1,4 kg.
Verkauf auch in Scheiben oder in kleinen Stücken.

Pfeffersalami
Die Pfeffersalami ist eine feste Salami aus Schweinefleisch, im
Pfeffermantel und mit Knoblauch. Ganze Wurst ca. 1,8 kg
Verkauf auch in Scheiben oder in kleinen Stücken.

Edelsalami
Die Edelsalami ist eine feste Salami nach italienischer Art,
aus Schweinefleisch, mit Knoblauch. Ganze Wurst ca. 1,8 kg
Verkauf auch in Scheiben oder in kleinen Stücken.

Hirschsalami
Die Hirschsalami ist eine feste , geräucherte Salami mit Knoblauch.
Sie wird aus Hirschfleisch und Schweinefleisch hergestellt.
Stück ca.  250g

Aufgrund steigender Rohstoff- und Verpackungskosten, berechnen wir für das
Vakuumverpacken 50 Cent pro Vacuumtüte

Stand 09/2024 mit dieser Preisliste verlieren alle vorherigen Preislisten ihre Gültigkeit!

Kümmelsülze
Die Kümmelsülze ist eine mager Sülze aus Vorderschinkenstücken,
die mit Kümmel herzhaft abgeschmeckt ist.
Verkauf in Stücken oder in Scheiben.

Bauernsülze
Eine säuerliche Sülze aus Schweinefleisch mit Gewürzgurken
stückchen, Senfkörnern und Petersilie.
Verkauf in Scheiben oder Stücken.

Mittel-Grobe Schinkenstreichmettwurst
Eine grobe Streichmettwurst aus Schweinefleisch hergestellt,
herzhaft gewürzt und über Buchenspäne geräuchert.
Ganze Wurst ca. 550g. Verkauf auch in kleineren Stücken.

Kringelleberwurst
Die Kringelleberwurst wird mit Zwiebeln, Majoran und Thymian
herzhaft abgeschmeckt.       Ganze Kringel ca. 200g.

Ottendorfer Pfeffersäckchen
Das Pfeffersäckchen ist ein mittelfeine, geräucherte Streichmettwurst
Aus Schweinefleisch und Speck mit ganzen, grünen Pfefferkörnern.
Mindestgewicht 150g/Stück.

Holsteiner Rauchenden / Kohlwurst
Die Rauchenden sind kleine Mettwürste aus Schweinefleisch, über
Buchenspäne milde geräuchert. Die Rauchenden werden heiß zu 
Grünkohl oder Sauerkraut gereicht.      Stück ca. 100g

Pfefferbeisser
Der Pfefferbeisser ist eine luftgetrocknete, schnittfeste, dünne
Mettwurst, aus Schweinefleisch mit ganzen Pfefferkörnern.
Ganze Wurst ca. 300g.

Hamburger gekochte Streichmettwurst
Die Hamburger Gekochte ist eine Streichmettwurst aus gekochtem 
Schweinefleisch, herzhaft gewürzt und mild geräuchert.
Ganze Wurst ca. 600g. Verkauf auch in kleineren Stücken.

Öffnungszeiten:
Montag, Donnerstag und Freitag: 8:00 - 13:00 und 15:00 - 18:00 Uhr

         Samstag: 8:00 - 13:00 Uhr

Sonn- und Feiertags: geschlossen

Lassen Sie uns bei Ihrer Schinkenbestellung wissen, ob Sie einen milden/weichen
oder einen würzig/festen Schinken bevorzugen.

Stand 09/2024 mit dieser Preisliste verlieren alle vorherigen Preislisten ihre Gültigkeit!

100g     2,65 €

Stück    14,00 €

Stück       7,50 €

100g     2,95 €

100g     2,80 €

100g     2,40 €

100g     2,95 €

100g     2,95 €

100g     2,95 €

100g     3,25 €

100g     2,30 €

100g     3,25 €

100g     1,95 €

100g     1,95 €

100g     2,15 €

100g     1,95 €

100g     1,95 €

Stück     2,50 €

www.schinken-langer-ostholstein.de

Kein Versand im Sommer.

Kein Versand im Sommer.

Kein Versand im Sommer.

Kein Versand im Sommer.

Kein Versand im Sommer.

Verfügbar ab Herbst.


